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DAMBAKGAARD

JORDNAR GASTRONOMI

— SIGNATUR ——

LEBORD

—6r ke ——
Et julebord skabt med omtanke, tid og kerlighed til ravarerne.

Alt er hjemmelavet fra bunden med réavarer fra Dambakgaards egne
marker og egne frilandsdyr.

Sildesalat med karry, @ble og =g
L

Svinerillettes med armagnac af Dambakgaard frilandsgris

@
Hjemmelavet baconleverpostej af hjemmeroget bacon
og lever fra Dambackgaard frilandsgris

-

Ruccolasalat med confiteret and, croutoner af surdejsbrod,

granateble og sed sennepsdressing

e

Hjemmelavet medisterpolse af Dambakgaard frilandsgris

serveret med gronlangkal og sterk sennep
Lo

Frikadeller af Dambakgaard frilandsgris

med hjemmelavet rodkal

Gorgonzola med valngdder vendt i hjemmelavet malkebettesirup
e

Tomme de Savoie med hjemmelavet figenchutney
¥ .
Kold kirsebarsuppe af stevnsbar

med mandel panna cotta
L3

Hjemmebagt kernerugbrad

o
Friskbagte baguette

FRA 495 KR. PR. KUVERT
MINIMUM 10 KUVERTER

Sammensat som en helhed — med mulighed
for enkelte tilpasninger efter aftale.

Leveres som anrettet og klar til servering




